. e

LT
rer ST L
‘-

o

SECRETAR[A DE

BOGOTI\ INTEGRACION SOCIAL

' { FOR-GD-002
: . Pagina 1 de 3
L ACTA N 34
FE!CHA .. Bogota, octubre 18 del 2023
. 'MORA:  “11:00 a.m. - 12:00 am.
. . LUGAR:,  Centro de cuidado Transitorio Quiroga.
. LA . . . .
- TEMA: Capacitacién mensual Plan de Saneamiento Basico "Propedimientos de limpiezay

desinfeccion”

AS}STENTES‘:'PIaniIIa de asistencia.

‘ORDEN DEL DIA:

1. Introduccioén .

2. Desarrollo de la capacitécibn {presentacion-en power paint)
3. Evaluacion. (Test escrito)

Introduccién al tema;

Se da inicio a fa capacitacién con un saludo de bienvenida a la sesién en donde se abordaran los
procesos de limpieza y desinfeccion que se deben realizar en centro de cuidado transitario. Se
" abordan conceptos basicos de:

~ Limpieza: Es el proceso de remocién de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros.
' Agentes de limpieza:

- D'etergentes
Limpiadores en polvo

Limpiadores abrasivos: removedor

‘Desinfeccién: Es Ja reduccién por medio de agentes quimicos y/o fisicos del ndmero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las prop|edades
" del'producto. -
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LIMPIEZA DE SUPERFICIES QUE NO ESTAN EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS -

Estas superficies incluyen:

Exterior del refrigerador, estufa y las uniones del refrigerador (juntas).
Campana extractora

Llaves de los lava platos

Techos, pisos y paredes

IMPORTANCIA DE LA LIMPIEZA'Y LA DESINFECCION

Minimiza los riesgos de contaminacion de los alimentos durante las etapas de proceso.
Aumenta la vida util y eficiencia del equipo.

Reduce la infestacién por plagas y el riesgo de presencia de microorganismos causantes
de enfermedades alimentarias..

Crea buenas costumbres de Itmpleza en el personal.

Aumenta la confianza de los consumidores.

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS COMUNES

Las dreas comunes a las cuales se les realiza limpieza y desinfeccion son:

Comedor

Pasillos y escaleras

Bafios

Zonas verdes

Oficinas _

Entre otros encontramos: cuarto de residuos sélidos y lavanderia.

Desarrotlo del tema

Se inicia con la proyeccion de la presentacién en power paint en donde se evidencia el tema que
se trabaja en la jornada. En esta, se explica que es limpieza y desinfeccién, los tipos de limpieza
en superficies en contacto con los alimentos y espacios que no estan en contacto directo con los
alimentos.
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Se prosigue con los procesos de limpieza y desinfeccion de areas comunes, el manejo de los

productos quimicos, manejo de los elementos de aseo y se culmina con el ciclo de la limpieza y
desinfeccidn. Se resuelven dudas e inquietudes frente al tema trabajo en la capacitacion.

Se finaliza la'sesion con la aplicacion de un test evaluativo en donde se realizan unas preguntas
abiertas y de respuesta falso y verdadero.

Compromisos: |

Compromisos o Responsables1 . Fecha de E;ecuccén
Tener presente Ios procedimientos de Auxlhares de cocina De |nmed|ato
limpieza y desinfeccion ' y servicios
‘ generales.

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunién para el mes de noviembre del 2023

En constancia de lo anterior firman:

Cargo o Tipo de
vinculacion

Eﬁgg&”—n !@25 Aux. Cocing PP L ,mui(oja

Nanny Prae Ay oo L)ro
ﬁf\ﬁm CE & 0634 5.t CoT Gueess 7
g P{ZW’“’M fI)ICQ ) N Rean) CD_TQJW@ ) PO
%-4;“ okt BX _ASers. | ot Queve Ba_ - ,Qf’@ D TV

. Nombres y Apellidos Dependencia

. Anexos: P?esgntacibn power point, hoja de evaluacién por auxiliar.

Elabord: Lyna Olarte Arias

: | - 9P
Cra. 7 No. 32 - 16 / Ciudadela San Marlin . )
Secratarta Distrital de Integracion Soclat ¢ %
Tel.: (1) 327 07 97 _ Jadid;
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POST TEST CAPACITACION PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: 67(,4\019{:‘*1%- jofc’g -ggnany@f

1. Responda F (Falso) V (Verdadero} a ias siguientes afirmaciones:

Lirpieza es el proceso de remocidn de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros,\._/

¥ Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos.f_

¥ La desinfeccidon es fa reduccion por medio de agentes quimicos yfo fisicos, del nimero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
productoN_

v Lalimpieza y la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacion de los alimentos durante
las etapas de proceso.

¥ La limpieza y la desinfeccion crean buenas costumbres de limpieza en el personal.y

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfecc¢ion:
1 [Btwgr | Ino] o

2 i gutl”f /'
3, Impr’ul — Da'mfecla/

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:
1. f\fo melcfcﬂ/ P"OC!’UW[O(

. Relilur ol envase

3. Ne nﬂmqu netr — Con o:ll imerl L’l’

4. Dibuje el ciclo de la limpieza y la desinfeccidn
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POST TEST CAPACITACION PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: £72 3 Bf/a,%;/ p«g@cg/’:)
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Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

Limpieza-es el proceso de remocion de suciedad, re'-sid'uos de alimento, grasa u ot_ros.gA '

Scn agentes de limpieza detérgentes timpiadores en polvo 'y abrasivos.

La desinfeccion es la reduccion por medlo de agentes qmmu:os yfo fisicos, de! nimero de
mu:roorgamsmos en el ambiente, 'a un nwel que no comprometa la mocuudad o las propledades del
producto.i/

La limpieza y la desinfeccién ayudan a minimiza los riesgos de contaminacion de los ahmentos durante
tas etapas de procesoy/_

ey

La limpieza y |a desinfeccidn crean buenas costumbres de limpieza en el personal../

Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccidn:
1bacres
2l -

354,_@4%4;,.[&

Mencicne tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

2m ¥z Se cf ’T'a./s‘n Il ,_/eqé’:(, aux—{c:..

B-E&mféaécﬁiﬂed-j-i Ceo _?/tmtco—B N

4.

Dibuje el ciclo de la limpieza y la desinfeccién
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. POST-TEST CAPACITACION PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: YAREN U LA ComA

Responda F {Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

Limpieza e$ el'proceso de remocion de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros. \/

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadoreé_én polvo y abrasivos,_\li

La desinfeccion es la reduccion por medic de agentes quimicos y/o. fisicos, del numerc de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que nc comprometa ia inocuidad o las propiedades de!

producio. ¥
La limpieza y la desinfeccién ayudan a minimiza los riesgos de contaminacién de los alimentos durante

lag etapas de procesos\/ ‘ :

O

La limpieza y la desinfeccion crean buenas costumbres de limpieza en el personal.\ /

Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccién:

1_limptay
2_Y00nr
3.__Lapaaay

Mencio”e tr&é aspectos a tener.en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

_potolar Ilﬁ\, PrO(JUC%}J

No almacenay al rm_n-Jros Con qgenw\ej QUM c ol

4.

s_No meeclav jubon coa desinfecdamie.

Dibuje ef ciclo de 1a limpieza y la desinfeccion
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POST TEST CAPACITACION PROCEDIMIENTO DE-LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: %TUO ®Y éa\cedb

1. Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

Limpieza'es el procesc de remocién de suciedad, residuos de alimento, grasa u utros,!
Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos.E
La  desinfeccion es fa reduccién por medic de agentes quimicos y/o fisicos, del numero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
producto.!

¥ Lalimpieza y la desinfeccién ayudan a minimiza los riesgos de contaminacion de los alimentos durante
las etapas de proceso.Y

¥ la limpieza y la desinfeccién crean buenas costumbres de limpieza en el personal.i

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccién:
1_Aimplovy  cov Qoun M Jabon .
2 Drefonax 0. Solocon 32 Oesifecdont® .
i_adeay  Ativoy el deswafecdond y enywasoy

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

1 V‘O N%zdaf-f Drodocbfﬁ
2 5} 6@3 €h0015®ﬂ VO+OOY (O[ QﬂbC)bQ
3_No G?\WO(‘me[O% cOM Ol'fm,wﬂo'?_}

4, Dibuje ef ciclo de la limpieza y la desinfeccidn

‘ordO.lh e N




POST TEST CAPACITACION PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

Mﬁy’?c—a

NOMBRE: : 7;}/}, _Q

1.

Responda F (Falso) V [Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

Limpieza es el proceso de remocion de suciedad, residuos de alimento, grasa u otrosg._ (/

Scn agentes de limpieza detergentes, limpiadores en poivo y abrasivos._zz,_ \/

La desinfeccion es la reduccién por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del numero de
micraorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades de!
producto,)z

La limpieza y la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacien de los alimentos durante '
las etapas de proceso.Y

La limpieza y |a desinfeccidn crean buenas costumbres de limpieza en el persona%.ﬁz

Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccién:

1. '\[a"‘lm\' ! fl-:(r-pec_\f : TD{ SPr e _jcal"(.
2. o FJ&‘_SQ-' b A, Feide
3 L )\\'{ 13 ™

Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

o eSSl [oS Rodueta s

S‘Qi <yl \(-.*ISC: MoK e New v o S ]Z-CD’L /b“ﬂr:.-\

Y? ¢ a( TraSe cre § C i @;_A‘ Y1 e 720y ¢

Dibuje el ciclo de 1a limpieza y la desinfeccion
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POST TEST CAPACITACION PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: C’(v) c nn/7 12 ra V@

Responda F (Falso) V (Verdadere) a las siguientes afirmacienes:

Limpieza es el proceso de remocidn de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros.!

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivoé._\‘l

La desinfeccion es la reduccidn por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del nimero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
productoy

La limpieza y 1a desinfeccion ayudan a minimiza los riesges de contaminacion de los alimentos duranie
las etapas de proceso,“;/ '

La limpieza y la desinfeccién crean buenas costumbres de limpieza en el personal.l/

Describa {os tres pasos para la limpieza y desinfeccion:
romesclar- \Jarrey %

2. "r‘fﬁ? e |

3. 1"7 pg’l M/Mﬁﬂ

Mencmne tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

O Mt Clcw" u/w’?rOcﬁucTQ“ CamaJ@éo d‘fJé’J\
S1 Se w10 clon | JJQﬂTLt)ﬁ‘

S} Em L;N«vt‘m 03N} ??@711( 7 Do 2ovnace v

Dibuje el ciclo de la Iimpieza'y la desinfeccidn
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